Pastella per crespelle
dolci e salate

Diametro 17 cm

Ricciole ricotta e spinaci

Pronto Sfoglia

Pasta fresca all'uovo
precotta surgelata

®




Riso

Riso carnaroli ¢
Subito pronto sempre
al dente. Confezioni 4 da 1 kg

Gnocchi

Gnocchetti

Gnocchetti all’ ortica

i ’ ep
.

Gnocchetti alla zucca

Gnocchetti alle castagne

®



Pasta corta

Orecchiette Strigoli

Paccheri

Strozzapreti

Maccheroni al Garganelli

torchio
®
Distribuito da



Pappardelle mm18

Tagliatelle

Taglioline al nero

Spaghetti chitarra

Taglioline

®



Ripieni

U

| At s Tortelli
R&VlOlaCCI . e ¥ N *Borragine
Carni brasate ;7'. ' * Zucca

Panzerotti

*Ricotta e spinaci
*Ricotta e funghi

Fiocchi Fiocchetti
*Formaggio e pere Gorgonzola
*Speck e fontina

valdostana

o e

Tortelli

al sapore di mare

Tortelli Girasoli

*Mozzarella di bufala, mascarpone e noci

pomodoro e basilico o
*al radicchio rosso Distribuito da m



Ripieni d’ autore

Casoncelli

Tortelli al capriolo

Wf'}

Piatto tipico per eccelenza
della tradizione bergamasca

Farina di grano saraceno con il
48 % di ripieno con carne di
capriolo brasata

Raviolacci alle castagne

Tortelli ai crostacei

Ravioli alla semola di grano
duro con farina di castagne.
Ripieno di castagne, ricotta,
Parmigiano Reggiano D.O.P.,
uova, sale e pepe.

Ripieni di astice, gamberi e

polpa di chele di granchio ®
Distribuito da



Divine creazioni

Mammoli
delicati e morbidi
gnocchi di patata viola

. - Agnoli
T con tartufo e

stracchino all’antica

delle Valli Orobiche

Raviolotti

e con polenta e montasio d.o.p.

®



Divine creazioni

Panciotti
melanzana e scamorza

Punte di asparagi
e mascarpone

Cappesante e gamberi
dei mari del nord

Panciotti

®



Divine creazioni

.

Tortellin1
alla moda di bologna

F
r.

—

Ravioloni
di ricotta di bufala con
foglioline di spinaci
Scrigni

e Burrata di Puglia

e Cacio e pepe

 Agli scampi

-

o
S
S

Le paste ripiene sono confezionate in
speciali plateau appositamente studiati

per evitare rotture
®
bistributto da  EURGBOLST
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